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Mediterrane Spezialitäten

Speisen & Getränke



Herzlich willkommen

ullmann
HOTEL

RESTAURANT

Mediterrane Spezialitäten

Warme Küche täglich von 17:30 bis 21:30 Uhr
Sonntag und Feiertag von 12:00 bis 14:00 Uhr und von 17:30 bis 21:00 Uhr

Montag Ruhetag



                            ir begrüßen Sie ganz herzlich im Hotel-Restaurant  
                          Hullmann und wünschen uns, dass Sie sich in  
                      unserem Restaurant wohlfühlen und eine angenehme  
Zeit hier verbringen. 

Zufriedene Gäste sind unser Ziel. Deshalb haben  
wir stets ein offenes Ohr für Ihre Wünsche und  
Anregungen, wir nehmen Ihre Ideen ernst.

Auch für Ihre Feier stehen Ihnen unser Restaurant  
und unser Service zur Verfügung: Gern richten  
wir Ihre Geburtstagsfeier, Hochzeit, Konfir- 
mation oder auch Ihr Betriebsfest aus.  
Bitte sprechen Sie uns an!

Sollten Sie es doch vorziehen, unsere Speisen  
in gewohnter Qualität in Ihrem eigenen  
Ambiente zu genießen, bereiten wir Ihnen  
selbstverständlich alle Gerichte auch  
für den Außer-Haus-Verkauf zu.

Wir wünschen Ihnen  
einen angenehmen  
Aufenthalt bei uns.

W

Die gekennzeichneten  
Speisen enthalten:

a.  Glutenhaltiges Getreide
b.  Krebstiere
c.  Eier
d.  Fische
e.  Erdnüsse
f.  Soja
g.  Milch
h.  Schalenfrüchte  
 (Mandeln, Nüsse, etc.)
l.  Sellerie
k.  Senf
n.  Sesam
o.  Schwefeldioxid
p.  Lupine
r. Weichtiere

Die gekennzeichneten  
Getränke enthalten:

1.  mit Farbstoff
2.  mit Konservierungsstoff
3.  mit Antioxidationsmittel
4.  mit Geschmacksverstärker
5.  geschwärzt
7.  koffeinhaltig
8.  chininhaltig
9.  Süßungsmittel
10. mit Phosphat
11.  enthält eine Phenylalaninquelle
12.  mit Sulfit
13.  mit Benzoesäure

Alle Preise in Euro einschließlich MwSt. und Bedienung.
Jede Änderung der Gerichte wird zusätzlich berechnet.



KALTE + WARME 
VORSPEISEN

1. ANTIPASTI  12,20 
Aubergine, Zucchini,  
Paprika, Champignon,  
panierter Schafskäse,  
Tzatziki und Brot a c g

2. SCHAFSKÄSE  10,50 
mit Zwiebeln, Tomaten,  
Gurken, Remouladensauce 
und Brot a g

3. TZATZIKI  6,00 
mit Brot a g

5.  GAMBAS  16,90 
4 Stück in Knoblauchsauce  
und Brot a b

6.  WEINBERGSCHNECKE  10,50  
in Knoblauchsauce, Brot r

7.  PANIERTER  
SCHAFSKÄSE  11,50 
mit Zwiebeln, Tomaten,  
Gurken, Remouladensauce  
und Brot c a

9. CALAMARIS  10,00 
mit Knoblauchsauce  
und Brot r

SUPPEN

15. HÜHNERSUPPE  6,00 
mit Einlage p

17. ORIGINAL  
UNGARISCHE  
GULASCHSUPPE  6,70 
mit Brot a

18. FRANZÖSISCHE  
ZWIEBELSUPPE  6,00



KINDER bis 12 Jahre

67. FISCHSTÄBCHEN  7,50 
4 Stück mit  
Pommes Frites a c 

68. CHICKEN NUGGETS  7,50 
6 Stück mit  
Pommes Frites a c

BEILAGEN

19. MEDITERRANES  
GEMÜSE  5,00 

20. PRINZESSBOHNEN  4,00

21. POMMES FRITES p  4,00

22. DJUVECREIS  4,00

23. KROKETTEN  4,00

24. BRATKARTOFFELN  5,00

25. FRISCHE  
CHAMPIGNONS  5,50 
gedünstet mit Zwiebeln 

26. GERÖSTETE  
ZWIEBELN  3,50

27. FOLIENKARTOFFEL  5,00

28. KRÄUTERBUTTER  2,00

29. KARTOFFELECKEN  4,00

31. SAUCE HOLLANDAISE  4,00

33. METAXASAUCE  4,00

34. KETCHUP  0,50

35. MAYONNAISE a g  0,50

SALATE

40. SPANISCHER  
SALATTELLER 12,50 
mit Thunfisch, Tomaten, 
Paprika, Gurken, Zwiebeln, 
Schafskäse, Eisbergsalat,  
Brot und Joghurtdressing

42. PUTENSALATTELLER  13,80 
mit Putenstreifen, Tomaten, 
Eisbergsalat,  Gurken,  
Zwiebeln, Paprika, Brot  
und Joghurtdressing

43. BAUERNSALAT 9,50 
mit Schafskäse

44. GR. TAGESSALAT 4,50

45. KRAUTSALAT  4,50



NUDELGERICHTE 
mit gemischtem Salat serviert

60. BANDNUDELN  14,50 
in Curry-Fruchtsauce  
mit Putenstreifen g

61. TORTELLINI  12,90 
gefüllt mit Käse  
in Sahnesauce g

62. FETTUCCINI  11,50 
in Basilikumsauce  
mit Schafskäse  
überbacken g

FÜR DEN  
KLEINEN APPETIT 
mit gemischtem Salat serviert

50. KLEINER  
CEVAPCICI 13,90 
4 Hackfleischröllchen  
mit Zwiebeln und  
Pommes Frites

51. KLEINES  
SCHNITZEL  13,90 
Wiener Art mit  
Pommes Frites a c

52. KLEINER  
RÄUBERTELLER 15,70 
versch. Fleischsorten  
mit Pommes Frites

53. KLEINES  
RINDERFILET 19,90  
Art des Hauses, 150g,  
mit Pommes Frites,  
gedünsteten Champignons, 
Zwiebeln und Sauce  
Hollandaise g

67. FISCHSTÄBCHEN  7,50 
4 Stück mit Pommes Frites a c 

68. CHICKEN NUGGETS  7,50 
6 Stück mit Pommes Frites a c

VEGETARISCHE 
GERICHTE 

54. VEGETARISCHE PFANNE 
ÜBERBACKEN 11,90  
frisches Gemüse mit  
einer Folienkartoffel und  
Hollandkäse überbacken

55. SCHAFSKÄSE  13,90 
mit frischem mediterranem 
Gemüse und Brot  c a



77. PLJESKAVICA  
BALKAN 18,50 
Hacksteak gefüllt  
mit Schafskäse, dazu  
Djuvecreis, Zwiebeln g

78. PLJESKAVICA  
SPEZIAL 18,30 
Hacksteak gefüllt mit  
holländischem Käse,  
Djuvecreis, Zwiebeln g

79. GRILLTELLER  18,50 
Cevapcici, Hacksteak, 
Schweinelachs, 1 Nacken-
streifen, Djuvecreis und  
Pommes Frites

80. RÄUBERTELLER 18,70 
2 Schweinelachs, 1 Nacken-
streifen , Speck , Cevapcici, 
Djuvecreis und Pommes Frites

81. LUSTIGER BOSNIAK 22,90 
Rindersteak gefüllt mit  
Schinken und Käse, dazu 
Kräuterbutter, Djuvecreis, 
mediterranes Gemüse g p

82. VJESALICA  18,80 
Schweinefiletspitze mit  
Kräuterbutter, Djuvecreis  
und Pommes Frites

83. TENNISTELLER  18,50 
2 panierte Schnitzel,  
1 Rumpsteak mit Djuvec- 
reis, Pommes Frites und  
Kräuterbutter a c

VOM GRILL 
mit gemischtem Salat serviert

70. CEVAPCICI 16,50 
6 Hackfleischröllchen  
garniert mit Zwiebeln  
und Djuvecreis

71. PLJESKAVICA  16,50 
grosses Hacksteak  
garniert mit Zwiebeln  
und Djuvecreis

72. HALB & HALB 16,60 
3 Cevapcici, 1 Nackenstreifen 
mit Djuvecreis, Pommes Frites 
und Zwiebeln

73. RAZNJICI  16,60 
2 Spieße mit Djuvecreis,  
Pommes Frites

74. BALKANSPIESS  18,90  
2 Schweinelachs, 1 Rumpsteak 
und Speck am Spieß mit  
Djuvecreis,Pommes Frites, 
mediterranes Gemüse

76. CULBASTIJA  16,90 
Schweineschnitzel  
mit gerösteten Zwiebeln,  
Djuwetschreis, Pommes  
Frites a



84. HIRTENTELLER  18,70 
Cevapcici, Schweinelachs, 
Hacksteak, Putenschnitzel 
und Djuvecreis a c

85. GOURMETTELLER  19,20  
mit kleinem Cordon  
bleu, Hacksteak und  
Schweinemedaillon  
mit Sauce Hollandaise  
überzogen, dazu Kroketten, 
Prinzessböhnchen und  
Kräuterbutter a c p

86. GEFÜLLTE SCHWEINE-
FILETSPITZE 21,50 
mit Käse und Schinken,  
dazu Kräuterbutter,  
Kroketten und Gemüse g p

87. CASANOVATELLER  20,20 
2 Schweinemedaillons,  
1 Rindermedaillon mit  
Hollandaise und Braten- 
sauce dazu Kroketten  
und Gemüse c g p

89. GEGRILLTER  
LAMMSPIESS  24,50  
mit Bratkartoffeln,  
mediterranes Gemüse

SCHWEINEFILET 
RINDERFILET 
mit gemischtem Salat serviert

120. HULLMANN- 
PFÄNNCHEN  18,90  
3 Schweinemedaillons  
in Metaxasauce,  
Champignons und  
Djuvecreis g

121. JÄGERPFANNE  19,10 
3 Schweinemedaillons  
in Jägersauce mit  
Champignons,  
Pfifferlingen und  
Djuvecreis g

124. HAWAIITELLER  18,90 
3 Schweinemedaillons  
mit Sauce Choron,  
Ananas und Käse  
überbacken dazu  
Kroketten und Gemüse g

125. DUBROVNIK- 
PFÄNNCHEN  20,10 
3 Rindermedaillons  
in Metaxasauce,  
Champignons und 
Djuvecreis g



INTERNATIONALE 
SPEZIALITÄTEN 
mit gemischtem Salat serviert

100. SCHNITZEL  
WIENER ART  16,50 
mit Pommes Frites  
und Gemüse a c g p

101. RAHMSCHNITZEL  16,90 
paniert, mit Pommes  
Frites, Gemüse und  
Rahmsauce a c g p

102. CORDON BLEU  17,50 
Schweineschnitzel  
gefüllt mit Schinken  
und Käse, dazu Pommes 
Frites und Gemüse a c g p

103. SCHNITZEL  
JÄGERART 17,20  
paniert, mit  
Champignonsauce,  
dazu Pommes Frites,  
Pfifferlinge und  
Gemüse a c g p

GEFLÜGEL 
mit gemischtem Salat serviert

110. PUTENMEDAILLON   18,90 
in Sauce Hollandaise  
mit Kroketten und  
Gemüse c g p

112.  POLABOJ 16,90 
Geschnetzeltes  
Putenbrustfilet mit  
Curry-Fruchtsauce  
und Kroketten g

MEERESFRÜCHTE 

130. LIGNE  19,10  
(Tintenfisch) mit  
Knoblauchsauce, Brot  
und gemischtem Salat r

131. GAMBAS  24,10 
7 Stück, gegrillt  
nach Art des Hauses  
in Knoblauchsauce, Brot  
und gemischtem Salat b

132. CALAMARIS  18,50 
panierte Tintenfischtube  
mit Knoblauchsauce, Brot  
und gemischtem Salat r



ARGENTINISCHE 
STEAKS 
Kräftig und herzhaft im  
Geschmack, in der Pfanne  
serviert. Mit Steakbrot, Kräuter-
butter, Folienkartoffel mit  
Tzatziki und gemischtem Salat g

  RUMPSTEAK
145. ca. 200g  26,00
146. ca. 250g  28,50
147. ca. 300g  31,00

  FILETSTEAK
148. ca. 200g  28,50
149. ca. 250g  31,00
150. ca. 300g  34,00

STEAKPARADIES 
mit gemischtem Salat serviert

135. PARISER  
PFEFFERSTEAK 26,90 
200g Rumpsteak  
gegrillt, dazu frische  
Champignons in einer  
grünen Pfefferrahmsauce 
dazu Kroketten und  
Gemüse g p

136. ZWIEBELSTEAK  27,50 
200g Rumpsteak mit  
gedünsteten Zwiebeln,  
frischen Champignons, 
mediterranes Gemüse  
und Kartoffelecken g p

137. PFEFFERSTEAK 28,00 
200g Filetsteak mit  
Pfeffer, Kartoffelecken,  
Kräuterbutter und  
mediterranem Gemüse g p

139. PFEFFERSTEAK  
MADAGASKAR  27,30 
200g Rumpsteak in  
Bratensauce mit grünem 
Pfeffer, Kroketten und  
Prinzessböhnchen g p

140. PFEFFERRUMP- 
STEAK 26,10 
200g Rumpsteak mit  
Pfeffer, Kartoffelecken,  
Kräuterbutter und  
mediterranem Gemüse g p

141. ZARTES SCHWEINE- 
FILETSTEAK 19,10 
200g, dazu Folienkartoffel 
mit Tzatziki,Kräuterbutter 
und Steakbrot g

Sollten Sie keinen Zubereitungswunsch äußern, 
servieren wir Ihnen Ihr Steak Medium.



GRILLPLATTEN 
mit gemischtem Salat serviert

GOURMETPLATTE 
verschiedene Fleischsorten,  
2 Cevapcici, 2 Nackenstreifen,  
2 Cordon bleu, 2 Hacksteaks,  
2 Putenschnitzel, reichlich  
garniert mit Djuvecreis,  
Pommes Frites und  
mediterranem Gemüse a c p

161. 2 Personen  45,00 
164. 4 Personen  90,00

CHEFPLATTE  
verschiedene Fleischsorten,  
2 Schweinemedaillons,  
2 Hacksteaks, 2 Cevapcici,  
2 Rindermedaillons, 2 Cordon  
bleu, 2 Putenmedaillons,  
garniert mit Pommes Frites,  
Djuvecreis und mediterranem  
Gemüse a c p

162. 2 Personen 50,00 
165. 4 Personen  100,00



GETRÄNKE

BIERE VOM FASS
200. König Pilsener 0,3 l 3,30

201. König Pilsener 0,4 l  4,30

202. Bitburger 0,3 l  3,30

203. Bitburger 0,4 l  4,30

204. Köstritzer  
Schwarzbier 0,3 l  3,50

205. Köstritzer  
Schwarzbier 0,5 l  5,50

206. Alsterwasser*9 13 0,3 l  3,30

207. Alsterwasser*9 13 0,4 l  4,30

FLASCHENBIERE
208. Bitburger  

Alkoholfrei 0,33 l  3,30

209. Bitburger Radler  
Alkoholfrei 0,33 l  3,30

210. Vita Malz*1 9 0,33 l  3,30

211. Erdinger  
Alkoholfrei 0,50 l  5,00

212. Erdinger  
Weizen-hell 0,50 l  5,00

213. Erdinger  
Weizen-dunkel 0,50 l  5,00

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE
214. Mineralwasser 0,25 l  2,70

215. Mineralwasser 0,70 l  5,30

216. Coca Cola*1 7, Fanta*1 2 3,  
Sprite*9 13, Coca Cola Zero*1 7 

0,20 l  2,80

217. Coca Cola*1 7, Fanta*1 2 3,  
Sprite*9 13, Coca Cola Zero*1 7 
0,40 l  4,50

218. Bitter Lemon*3 8 0,20 l  3,50

219. Ginger Ale*1 0,20 l  3,50

220. Apfelsaft 0,20 l  3,50

221. Bananensaft  
Nektar 0,20 l  3,00

222. Orangensaft 0,20 l  3,50

223. Kirschsaft Nektar 0,20 l  3,00

224. Bananen-Kirschsaft  
Nektar 0,20 l  3,00

225. Spezi**1 2 3 7 0,20 l  2,80

226. Spezi*1 2 3 7 0,40 l  4,50

227. Apfelschorle 0,20 l  2,80

228. Apfelschorle 0,40 l  4,50

MIXGETRÄNKE
230. Wodka Lemon*9 13 2 cl  6,50

231. Charly- Weinbrand/ 
Cola*1 7 2 cl  5,50

232. Whisky mit Cola*1 7 2 cl  7,00

234. Bacardi mit Cola*1 7 2 cl  6,50



SPIRITUOSEN
237. Hullmann Weizenkorn 

32 % 2 cl  2,50

238. Malteserkreuz Aquavit 
40 % 2 cl  3,50

239. Jubiläumsaquavit,  
original Dän. 40% 2 cl  3,50

240. Hullmann Alter Korn  
38 % 2 cl  3,50

241. Slivovic 40% 2 cl  3,00

242. Metaxa 38% 2 cl  4,50

243. Ouzo Plomari 40% 2 cl  3,00

244. Wodka 37,5% 2 cl  3,00

245. Fernet Branca*1 39% 2 cl  3,50

247. Baileys Irish Cream*1 7  
17% 2 cl  3,50

248. Barack Palinka,  
ungarisch 37, 5% 2 cl  3,50

249. Ramazzotti 30% 2 cl  3,50

WHISKY
250. Johnnie Walker Scotch 

Whisky*1 40% 2 cl  4,50

252. Jim Beam Bourbon  
Whisky 40% 2 cl  4,50

LIKÖRE
256. Kruskovac, reiner  

Birnenlikör 25% 2 cl  3,00

257. Jägermeister 35% 2 cl  3,00

258. Julischka 22% 2 cl  2,50

APERITIFS
260. Martini rosso*3  

14,4% 5 cl  5,00

261. Martini bianco*3  
15% 5 cl  5,00

WARME GETRÄNKE
263. Cafe Creme  3,00

264. Espresso  2,50

265. Espresso Macchiato  2,70

266. Cappuccino  3,20

267. Milchkaffee  3,50

268. Latte Macchiato  3,20

269. Glas Tee  2,50

270. Glas Glühwein  4,50



GETRÄNKE

ROTWEINE  0,25 l  / 1 l

276. Kardaka 
mittelsüß  6,00 / 22,00

278. Merlot 
trocken  6,30 / 24,00

279. Peljesac  
halbtrocken, 
mild, blumig  6,50 / 25,00

281. Vranac 
trocken  6,80 / 26,00

282. Roséwein  
trocken  6,50 / 24,00

WEISSWEINE  0,25 l / 1 l

285. Laski Rizling,  
halbtrocken  6,00 / 22,00

287. Laski Rizling, 
mittelsüß, 
feine Blume  6,00 / 22,00

288. Grasevina 
trocken  6,80  / 25,00

289. Weißweinschorle,  
0,25 l  5,80

DESSERTS

finden Sie in unserer  
separaten Karte.

SEKT
290. Hausmarke Glas 5 cl  4,80

291. Hausmarke  
Flasche 0,75 l  23,00

292. Piccolo 0,2 l  8,50



Wir wünschen  
guten Appetit.
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Warme Küche täglich von 17:30 bis 21:30 Uhr
Sonntag und Feiertag von 12:00 bis 14:00 + 17:30 bis 21:00 Uhr

Montag Ruhetag

Inh. Djevat Dervisi 
Sandbergstr. 2 ~ 26180 Rastede-Wahnbek

T. 04402 2766 ~ F. 04402 919245 
www.hotel-restaurant-hullmann.de  
info@hotel-restaurant-hullmann.de


